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El objetivo de Bioquimica es brindar a los alumnos las siguientes herramientas:

e Obtener una visidn integrada de los compuestos quimicos inorgdnicos,
organicos y estructurales que forman parte de los seres vivos,
comprendiendo el rol que cumplen a nivel celular.

e Comprender la importancia del ambiente acuoso celular y el rol de los
compuestos inorganicos y organicos.

e Reconocer la estructura de los compuestos presentes en los organismos
vivos y sus roles.

e Identificar los aspectos que destaquen las implicancias de esos
conocimientos en Medicina Veterinaria.

e Conceptos de energia, tipos, reacciones quimicas.

e Lograr un aprendizaje significativo de los conceptos adquiridos necesarios
para el abordaje de afios superiores.

e Desarrollar en el estudiante aspectos relacionados con la observacion,
reflexion y creatividad.

Fundamentos de quimica inorganica. Fundamentos de quimica organica. Agua.
Glucidos. Lipidos. Proteinas. Enzimas.
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Programa de contenidos de la materia Bioquimica

UNIDAD N° 1.

-Concepto de atomo. Elementos. Simbolos. Tabla periddica de los elementos.
Configuracioén electrénica. Grupos y periodos. Propiedades periddicas. Elementos
representativos y de transicidon. Electrones de valencia y reactividad quimica.
Gases nobles, metales y no metales. Definicidn de iones: aniones y cationes.

UNIDAD N° 2.
-Concepto de molécula. Unién quimica. Regla del octeto. Tipos de unidn: Ionica y
covalente. Propiedades de los compuestos electrovalentes y covalentes Niumero
de oxidacion.

UNIDAD N° 3.

-Férmula quimica. Reacciones quimicas: reactivos y productos. Ecuacidon quimica.
Tipos de reacciones: sin transferencia de electrones y con transferencia de
electrones (Redox). Procesos redox de importancia bioldgica. Formaciéon de
compuestos binarios: oOxidos basicos, oxidos acidos o anhidridos, hidruros
metalicos y no metalicos. Formacion de hidroxidos y acidos (oxacidos, hidracidos).
Formacion de sales, tipos.

UNIDAD N° 4.

Propiedades del atomo de carbono. Formacion de cadenas carbonadas.
Hidrocarburos, definicion y clasificacion. Heterociclos de importancia bioldgica.
Funciones oxigenadas. Alcoholes. Aldehidos. Cetonas. Acidos carboxilicos. Eteres.
Esteres carboxilicos y fosféricos. Estado de oxidacidn del dtomo de carbono en
compuestos organicos.

UNIDAD N° 5.

-Funciones nitrogenadas. Funciones mixtas. Isomeria. Isomeria estructural o
plana. Isomeria espacial o estereoisomeria. Carbono asimétrico. Poder rotatorio.
Enantiomeros. Organismos autodtrofos y heterdtrofos, nociones elementales sobre
la fotosintesis. La nutricion de los seres vivos: la biodiversidad y adaptacién.

UNIDAD N° 6.

-Glucidos. Definicién, generalidades. Monosacaridos: aldosas y cetosas. Triosas,
pentosas y hexosas. Glucosa: variantes isoméricas Glucidos: definicion,
generalidades, clasificacién. Monosacaridos: aldosas y cetosas. Triosas, tetrosas,
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pentosas y hexosas. Glucosa: variantes isoméricas. Poder reductor de los glucidos.
Monosacaridos mas importantes: glucosa, fructosa, galactosa, manosa ribosa y
deoxirrribosa. Derivados de monosacaridos: productos de reduccién (alcoholes),
desoxiazlcares, productos de oxidacion (acidos), ésteres fosféricos,
aminoazucares. Disacaridos: Sacarosa, lactosa, maltosa, celobiosa, azucar
invertido. Polisacaridos: definicion, clasificacion, estructura.
Importanciaveterinaria. Almidon. Glucédgeno. Celulosa. Heparina.
Condroitinsulfatos. Acido hialurénico.

UNIDAD N° 7.

-Lipidos.Estado natural. Propiedades fisicas y quimicas. Clasificacion. Acidos
grasos. Punto de fusién y solubilidad. Acidos grasos saturados y no saturados.
Acidos grasos esenciales. Prostaglandinas. Lipidos simples. Triglicéridos: grasas y
aceites. Punto de fusién. indices: de saponificacién, de yodo, de acidez. Su uso en
veterinaria. Saponificacion: Jabones solubles e insolubles. Ceras. Fosfolipidos y
esfingolipidos: estructura y funcidn. Funcién y estructura de Esteroles, Colesterol y
Terpenos.

UNIDAD N2 8.

-Proteinas. Aminoacidos: estructura. Clasificacién segun la polaridad del grupo R.
Nomenclatura. Series D-L. Propiedades eléctricas: formacion del idn dipolar, punto
isoeléctrico. Variacion de la carga de los aminodacidos segun el pH; migracion en un
campo eléctrico. Aminodcidos esenciales. Unidon peptidica. Oligopéptidos,
polipéptidos. Proteinas; importancia veterinaria. Clasificacion: simples y
conjugadas. Niveles de organizacion estructural: estructura primaria, secundaria,
terciaria y cuaternaria. Desnaturalizacién. Proteinas plasmaticas. Hemoproteinas.
Hemoglobina. Ferroproteinas no hematicas. Citocromos: estructura y funcion.

UNIDAD N2 9.

-Enzimas.Concepto. Clasificacion. Nomenclatura. Energia de activacidn: variacion
de la misma por efecto de catalizadores. Enzimas que cumplen su funcién en el
sitio en que se producen y las que actuan fuera de la célula productora.
Especificidad de las enzimas. Cofactores. Coenzimas, grupos prostéticos,
activadores. Mecanismo de las reacciones enzimaticas. Complejo enzima-sustrato,
ecuacion Michaelis-Menten, constante de Michaelis: interpretacion e importancia.
Influencia de diferentes factores en la actividad enzimdatica: temperatura, pH,
concentracidon de enzima y de sustrato. Inhibicidn enzimatica competitiva y no
competitiva. Variacion de Ky, y de la velocidad maxima segun el tipo de inhibicién.
Enzimas alostéricas: importancia de las vias metabdlicas, reguladores,
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moduladores o efectores positivos y negativos. Isoenzimas. Zimdgenos. Enzimas
como valor diagnostico.

UNIDAD N2 10. BIOENERGETICA.

-Primer y Segundo Principios de la termodinamica. Concepto de entalpia, entropia
y energia libre. Reacciones endergdnicas y exergodnicas. Criterio de espontaneidad
de una reacciéon (AG < 0). Produccion de calor. Pérdida de calor: mecanismos de
transferencia. Metabolismo. Vias metabdlicas. Variacion de la energia en las
reacciones quimicas. Necesidades de energia en el organismo. Compuestos de alta
energia: ATP, GTP y otros intermediarios metabdlicos (1,3 difosfoglicerato,
fosfoenolpiruvato, fosfocreatina) Nucledtidos como reguladores alostéricos (NAD,
NADP, AMP, ADP y ATP).

Estructura y funciéon de NAD, NADP, FMN, FAD y CoA. Homeostasis térmica.
Termometria. Temperatura normal del cuerpo.
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BIBLIOGRAFIA OBLIGATORIA

Basica

Quimica general e inorganica. Biasoli-Weitz. Ed Kapeluz.

Quimica Organica. Biasioli-Weitz. Ed. Kapeluz.

Blanco,A.: Quimica bioldgica, 7™ Ed., El Ateneo, Bs As, 2000.

Lehninger, A, Nelson, DL y Cox, MM. Principios de Bioquimica, 3" Ed. Omega.
2002.

Bergjmtymoczko ,JL y Stryer L. Biochemistry. 5% Ed. 2002.

Stryer L. Biquimica. Ed. Reverte, 1995.

Murray et al. Bioquimica de Harper, 14" Ed.

Lehninger, A. Bioquimica, 3" Ed. Barcelona, Omega, 1979.

Cooper B. 2002. La célula. Segunda edicién. Marban. Madrid. Y ediciones
posteriores.

Complementaria

(*)Herrera, E.: Elementos de Bioquimica, 1" Ed. en espafiol, Interamericana,
México, 1993.

Kolb, Gurther, Ketz, Schroder, y Seidel. Fisiologia Veterinaria. 2a. ed. espafola.
Zaragoza, Acribia, 1976.

Niemeyer, H.: Bioquimica, 2da.Ed., Intermédica, Buenos Aires, 1974.

Curtis H y Barnes N S. Autores de la actualizacién de la 6 ® Ed.: Curtis, H;
Barnes, NS; Schnek, A; Flores, G. Biologia. 72. Ed., Panamericana, Buenos Aires,
2007. http://www.curtisbiologia.com

De Robertis, Nowinski, Saez. Biologia Celular. 12%. Ed. Bs. As., El Ateneo, 1998

Maynard. Nutriciéon animal. 7. Ed, 1981.

Maidana, Sergio. Bioquimica de la digestién ruminal. 1a. ed. Resistencia, Moro,
1982.

Church, D.C.: Fisiologia digestiva y nutricion de los rumiantes, Vol. 1, 2 y 3,
Acribia, Zaragoza, Espafia, 1983.
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